LA VILLE DE CONCARNEAU

(Sud Finistere, 20 000 habitants)

Recrute par voie contractuelle

Un(e) Cuisinier(ére)

CDD a temps complet du 1¢" au 23 aolt 2024
Sous l'autorité de la directrice de la Résidence Autonomie votre mission est de préparer les repas des résidents.

Missions principales :
- Assurer la préparation et ’élaboration des repas en veillant a |’équilibre alimentaire et au respect des régimes

(production de 50 a 55 couverts/jour excepté le week-end)

- Veiller a la propreté du matériel et des locaux

- Assurer la gestion des stocks

- Préparer, controler, et réaliser les commandes des produits nécessaires au fonctionnement de la cuisine (relation
fournisseurs)

- Veiller au respect des régles HACCP et des protocoles spécifiques de la résidence-autonomie

- Livraison hebdomadaire d’eau et de lait dans les logements des résidents

- Signaler tout probléme ou dysfonctionnement a la direction

Profil :

- CAP Cuisine exigé

- Formation HACCP ou maitrise des PMS.

- Connaissance des régles d'hygiéne et de sécurité

- Connaissance des techniques de cuisine et des produits
- Capacité d'écoute

- Etre réactif, impliqué

- Etre organisé, autonome

- Etre vigilant, rigoureux

- Capacité a travailler en équipe

horaires de travail :
Le jour : 7h30-14h30 (avec 1/2 h de pause) du lundi au vendredi

Date limite de candidature le 12 juillet 2024
Adresser CV, lettre de motivation et dernier arrété de situation a :
Monsieur Le Président du CCAS de Concarneau

Place de I'hotel de ville — BP 238 — 29182 CONCARNEAU cedex

Candidatures en ligne sur : https://mesdemarches.cca.bzh/


https://mesdemarches.cca.bzh/

